ВСТРЕЧАЙТЕ   ПТИЦ !!!  
 Птичий календарь

· 17 марта   - Герасим- грачевник

· 22 марта   -  сорок- сороков (Сороки, пекут «жаворонков)

· 1 апреля   -  Международный день птиц

· 7 апреля   -  Благовещение (обряд «отпущенья птиц на волю»)

Заклички
Ой вы, пташечки, щебетушечки,                   
Прилетайте к нам, прилетайте к нам!

Весну красную, весну ясную

Приносите нам, приносите нам!  
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Жаворонки, прилетите,                            Зима нам надоела,

 Студену зиму унесите.                              Весь хлеб у нас поела!

Теплу весну принесите;

                                              РЕЦЕПТ СОЛЕНОГО ТЕСТА
Объемные пропорции. Для простых моделей.
200 гр.  = 1 стакан муки
200 гр. = 0,5 стакана соли

125 мл. воды
ВНИМАНИЕ!!!
Соль тяжелее муки, поэтому по весу они одинаковы, а по объему соль занимает примерно в два раза меньше.
Крепкое тесто для крупных изделий:

200 гр. муки

400 гр. соли

125 мл. воды

Тесто для тонкой работы:
300 гр. муки

200 гр. соли

4 ст. ложки глицерина

2 ст. ложки клея для обоев +125- 150 мл. воды предварительно смешать

Для замеса лучше использовать миксер – это упростит задачу и тесто получится качественнее.
ЦВЕТНОЕ ТЕСТО

Получается путём добавления в тесто пищевых красителей, акварели, гуаши.

СОВЕТЫ:

· Муку блинную – нельзя (поднимется и потрескается);

· Соль Йодированную – нельзя (тесто неоднородное);

· Вода –лучше очень холодная, добавлять частями;

· Хранить – в холодильнике в пакете или плотно закрытом контейнере.
